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Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della Ricerca 

Ufficio Scolastico Regionale Lombardia 

ISTITUTO COMPRENSIVO TOSCANINI 
Piazza Trattati di Roma 1957 n. 5 - 21011 CASORATE SEMPIONE (VA) 

tel. 0331296182 - fax 0331295563 – cod. fisc. 82007580127 

e-mail: info@ictoscanini.gov.it - vaic865004@istruzione.it 
PEC: vaic865004@pec.istruzione.it 

M2/P23: modello verbale 

Verbale n. 2 

In data 24/01/2018  alle ore 17.00 presso la sede dell’Istituto Comprensivo “Toscanini” 

di Casorate Sempione ha avuto luogo l’incontro tra i componenti della commissione 

mensa per discutere il seguente ordine del giorno: 

1. Verifica e valutazione del servizio 

Risultano presenti: Dott. Valerio Broggini (Comune di Casorate S.), le docenti  

De Angelis Marina (scuola Primaria di Casorate S.), il genitore Sig. Bardelle Roberto 

(scuola dell’Infanzia di Casorate), il genitore  Sig.ra Tonetti Lorenza (scuola primaria 

Casorate), Sig.ra Tornaghi Fabrizia (Responsabile della ditta fornitrice dei pasti della 

mensa), Sig.ra Rimoldi A. (cuoca). 

Risulta assente: Pezzi Daniela (scuola Infanzia di Casorate S.) 

Coordina la riunione De Angelis Marina  

Funge da segretario De Angelis Marina 

Analisi e discussione dei punti all’o.d.g.: 

1. Non sono pervenute segnalazioni di disagi da parte dei genitori  per la Sc. dell’Infanzia. 

Per quanto riguarda la scuola primaria e la nuova organizzazione del servizio articolata 

su due turni, si osserva che a volte gli alunni del 2° turno finiscono di mangiare troppo a 

ridosso della ripresa delle lezioni pomeridiane; poiché non è possibile ridurre ancora di 

più il tempo da dedicare al pasto, al fine di ovviare a tale inconveniente, si suggerisce di 

alternare gli alunni sui due turni ogni due mesi, in modo da verificare quale possa essere 

la soluzione migliore. Per quanto riguarda il progetto Erasmus, si concorda che gli 

insegnanti stranieri e gli accompagnatori potranno partecipare alla mensa e che la ditta 

Pellegrini spa fatturerà il relativo onere economico direttamente all’Istituto Comprensivo 

Toscanini, il quale potrà poi recuperare la somma dall’apposito fondo messo a 

disposizione dall’Unione Europea. Per quanto riguarda le pietanze, si osserva, come già 

segnalato, che il formaggio primo sale non piace e che è già stato sostituito con altro 

tipo di formaggio. Si ribadisce che spesso la verdura non piace e viene tralasciata dagli 
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alunni, ma ciò è spesso dovuto a cattive abitudini alimentari acquisite in famiglia. Si 

rileva qualche critica all’abbinamento pesce di merluzzo con i cavolfiori, che risulta 

essere poco gradito: tuttavia si osserva che è necessario somministrare anche la verdura 

cotta e non solo quella cruda.  

Si anticipa che mercoledì 14/02/2018 verrà somministrato il menù a tema per il 

Carnevale, in cui verrà servita la piadina. La ditta Pellegrini spa precisa che stanno 

utilizzando uova pastorizzate e non in guscio, al fine di tutelare al meglio la salubrità 

delle pietanze. Per quanto riguarda i menù, si osserva che le pietanze previste dal menù 

invernale sono molto simili a quelle del menù primaverile, mentre invece il menù estivo, 

più variegato, viene somministrato per un brevissimo periodo, specialmente alla scuola 

primaria; si propone pertanto di anticipare, compatibilmente con le condizioni climatiche, 

la somministrazione del menù estivo già all’inizio del mese di maggio. 

La Signora Tornaghi provvederà ad inviare l’elenco degli argomenti per interventi di 

educazione alimentare da proporre alle classi interessate. 

 

 
La seduta è tolta alle ore 18.00 

Data, 24/01/2018                                                     Firma del Segretario  

                                                                               f.to Marina De Angelis 
   
 

 


